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[es Dégustations
Lesalondes Vignerons indépendants

15 blancsvifs etfrais
pourouvrirl’appétit

Effervescents ou tranquilles, ils se révélent & I'heure de l'apéritif.

16/20 H49
‘WARIS-LARMANDIER
Champagne brut Particules
Crayeuses Zéro Dosage

Issu des Grands crus de la Cote
des Blancs, ce beau champagne
non dosé, mir et vineux,
possede du caractere et

une finaleracée. 35 €

15,5/20 Lé4
GIMONNET GONET
Champagne brut Cuvée Or

Avec ses aromes d'agrumes et

sa bouche tonique, cette bulle de
chardonnay élaborée par Anne
et Philippe Gimonnet est
unredoutable compagnon
d'apéritif. 14 €

15/20 G13

DOMAINE
BONNET-HUTEAU &
Muscadet Sévre et Maine sur lie
Clos Moulin Chartrie 2018

Ce muscadet aux accents fumeés
etsalinsrecéle une belle acidité,
mais aussi beaucoup de fruit.
Unblanc friand pour débuter
lerepas.12€

Cette cuvée
de Waris-
Larmandiera
du caractere
etunefinale

racée.

DR

15/20 115, |
DOMAINE DESIRE PETIT
Arbois Pupillin Savagnin 2014
Unblancjurassien bien tendu!
Ce savagnin non ouillé dévoile
des notes de céleri et d'épices
dans une bouche fluide
etvivifiante.14,50 €

15/20 J7

DOMAINE
SAINTNICOLAS &

Fiefs Vendéens Brem Les Clous 2018
Deréjouissantes notes de
pomme s'associent a une frai-
cheur atlantique dans ce blanc
immeédiatetgourmand. 14 €

15/20 Gé4

MARIE COPINET
Champagne brut Tout Meunier

Ce savoureux meunier évoque

la pomme au four et les fruits
exotiques, tout en déployantune
bouche acidulée. Parfait al'apé
ritif ousur un carpaccio. 24,50 €

15/20 Ki

SADI MALOT

Champagne brut Authentique

Le chardonnay de laMontagne
de Reims s'exprime pleinement
dans ce champagne ciselé
etgourmand, aux notesde
groseille et de fruitsa chair.12 €

14,5/20 Mé8
CLOSBASTE®

Pacherenc du Vic-Bilh sec 2017
Unblancsecal'acidité tragante.
L'ensemble est floral et légére-
mentgrillé, influencé par
I'élevage surlies. 14,50 €

14,5/20 c22
DOMAINE RENE
ETMICHELKOCH &

Alsace sylvaner Zellberg 2017
Unblanc pleind'équilibre, ala
fois mar et désaltérant. Ses notes
de noyau et de péche blanche
sont complétées parde fins
amersenfinale. 8 €

14,5/20 J&9

FAMILLE LIEUBEAU &
Muscadet Sévre et Maine sur lie
Confluent 2018

Un melonde Bourgogne plutot
classique. Net et précis, il évoque
le citron et le caillou chauffé par

14/20 Ké4

CLOS SAINT FIACRE
Orléans 2018

Derriére le nez frais de ce char-
donnay ligérien se cachent des
saveurs de péche blanche et une
chair friande, son meilleur atout.

lesoleil. 9,10 € 9,50€

14,5/20 H71 14/20 19

J. CHARPENTIER DOMAINE CADY &
Champagne brut Blanc de blancs Anjou Cheninsolite 2018

Généreusement fruité (pomme
verte, agrumes), ce blanc
deblancs équilibré aiguisera

les papilles grace a sabouche

Encore marqué parson passage
en fats, ce chenin d’Anjoun'en
reste pas moins trés aromatique
(poire, coing) et accessible.

finementacidulée. 18 € 13,70€

14,5/20 M90 14/20 Jn2

PIERRE MONCUIT DOMAINE |
Champagnebrut Grandcru2006 ~ LES PIERRES ECRITES

Ce chardonnay aux saveurs Montlouis Les Pierres en Bulles 2018
automnales, patiné et envelop- Une bulle tout enrondeur,

dontles saveurs sucrées (pate
de coing) sexpriment avec
franchise.10,10 €

pant, posséde également une
dimension gastronomique.
Belle persistance |37 €

Champagne Marie Copinet
Pour les amateurs de meunier

Marie-Laure et Alexandre Kowal-Copinet trinquent au succés de leur meunier.

L amarque Marie Copinet a vule jour en 2006 suite au rap-
prochement de deux exploitations familiales. Attachés
aux chardonnays des coteaux du Sézannais, Marie-Laure
Kowal-Copinet et son mari Alexandre misent désormais sur
le meunier pour rafraichir leur gamme. Leur nouvelle cuvée
Tout Meunier vise a mettre en lumiére ce cépage donnant
desvins fruités et généreux. Issu principalement d'un terroir
d’argiles vertes de Cuchery (Vallée de laMarne), il livre ici

un champagne appétant et pointu, tout en “tension douce”.
«Un parfait champagne d'ouverture », résume Marie-Laure. R. L.

Vin biologique
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les Dégustations
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Alatétedes chompagnes Mune Copinet, mcrque crééeen 2006 Mone-Lqure et Alexondre Kowal-Copmet sont fiers de leur cuvée Tout Meumer

Salondes Vignerons indéependants

Les 100 cuvées
ane pas manquer a Paris

La plus grande manifestation sur le vin en France ouvre ses portes le 28 novembre
ala Porte de Versailles. Voici notre sélection des 100 vins & découvrir en priorité. ParRobin Lenfant

nes'y trompent pas : ce salon est, depuis longtemps,

leur rendez-vous incontournable. Pour sa quarante-
et-uniéme édition, le salon des Vignerons indépendants de
la Porte de Versailles ouvrira ses portes du 28 novembre au
1¢rdécembre. Chaque année, plusde 120 000 visiteurs se bous-
culent pendant quatre jours dans les interminables allées du
salon pour rencontrer les quelque 1 000 vignerons venus de
toutes les régions viticoles de France. L'occasion de découvrir
et de déguster de nombreuses cuvées afin de remplir sa cave
pourl'année a venir.

Plus d'un million de bouteilles sont ainsi vendues tous les
ans aux milliers d'amateurs, et fideéles du salon. Une preuve
supplémentaire du caractére majeur que revét cet événement
hors normes pour les Parisiens !

Pour que vous puissiez en profiter pleinement, nous
vous livrons ici un guide d’achat assorti d'un plan qui vous
permettraderepérerenun coupd’ceillesmeilleurs domaines
présents a cesalon.

l esamateursde bonnesaffaireset de pépites meéconnues

Nous avons ainsi dégusté a I'aveugle 727 cuvées qui seront
présentées a la Porte de Versailles et en avons retenu 100
provenantde toutelaFrance, dela Champagne au Languedoc,
de Bordeaux a la Bourgogne. Un tiers de ces vins sont vendus
une quinzaine d'euros, voire moins: des rapports qualité/prix
parfois trés compeétitifs, comme ce muscadet Sévre et Maine
sur lie Gras Moutons du domaine Haute Févrie a 8,10 € ou ce
malepeére Marie-Anne du chateau de Cointes a 8,60 €.

Pour faciliter vos recherches, nous avons classé ces vins en
six familles : les bulles et blancs frais pour ouvrir la dégusta-
tion, les blancs structurés pour accompagner le repas, les
rouges enjoués a boire sur le fruit, les rouges méridionaux a
déguster cet hiver, les grandes cuvées taillées pour la garde
et les flacons doux ou liquoreux pour clore la dégustation.
Bonnes découvertes!

Conditions de la dégustation:
Les 727 cuvées ont été dégustées a l'aveugle debut aout 2019, a Paris,
parRobin Lenfant.
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