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SPECIAL CHAMPAGNE

Clément et Antoine
Bouret

Champagne
Pertois-Lebrun

&

’4%'
«On veut prendre le temps
de faire de belles cuvées »

«On est deux freres d'Aix-en-Provence et
lesseulsreprésentantsdecinggénérations
de vignerons. Le vignoble, c'est du coté
maternel, mais notre mere a rencontré
quelqu'un aux vendanges, il était de la ré-
gion parisienne. IIs sont partis au Maroc
quelques années. Notre pere était urba-
niste, notre mere faisait des études de
compta. lls se sont installés a Aix. Nos
grands-parents avaient 1o hectares sur la
cotedesBlancs. Notretantearepriset conti-
nu¢ pendant quinze ans. Clément est re-
Venu en 2004 et moi en 2013, apres une
école de commerce a Nice et un passage a
Paris, J'étais consultant en gestion de rela-
tions clients costume-cravate. Je ne trou-
vais pas trop mon bonheur. Clément est
sur la vigne, le technique. On est complé-
mentairesavec laméme vision: mettre en
valeur des parcelles, prendre le temps de
faire debelles cuvées en travaillant le plus
possible en bio.» m

unn Fevillage, angéique,
eucalyptuss, bouche fraiche,
éiégante, bien parfumée, banne
g?)éll, un vin pur et deoit.

Laherte Fréres

Chavot (31)

03.265432.09.

18,5 - Les Longues Voyes. Bianc
e noirs premier cru extrabrut
100% pinot noir. Des vieilles
vignes au nez de poiré, fruits
blarks d automne, bouche
énicée, fraiche, tendue,
millefeuille, long, dense, saveurs
intenses et tension. 41 €

11,5 - Les Grandes Crayéres 2014,
Extrabrut, 100% chardonnay.
Nez floral, citronné, craie,

Lamiable
Tours-sur-Mame (51)
03.265892.69.

16,5 - Extrabrut grand cru. 60%
pinot, 40% chardonnay, 40 % de
vins de réserve base 2016 Nez
marqué par le pinot noir, figue,
sel, marin, bouche droite, large,
beaucoup de fraicheur, Boisé

fen intégré. Trés complet.
BE

Larmandier-Berier
Vertus (31)

032652324,
Certifié bio.

17,5/18 - Tetre de Vertus 2013.
Premier cru brut nature non
dosé. Nez ewcalyplus, citron verl,
gingembre, mandarine, trés jol
nezcomplexe et 'une grande
fraicheur, bouche généreuse,
Slégante, déicaie, équilibrée,
pure, s joli vin. 51 €.

nature. Méme assemblage que la
Cuvée du Manoir, mais sans
doute avec des vins un peu plus.
andens. Fruits confits, brioche,
mdeni&aoitémﬁré.

14,5 - Cuvée du Manoir, 45%
pinot noir, 10% chardonnay,
45%meunier. Nez moisson, blé
vinmature, crémeux, équfibré,
finale hebe séche. 26 €

Legras et Haas
Chouily (1)
03.26:54.92.90,

16 - Blanc de blancs grand cru
Les Sillons 2013. Extrabrut. Nez
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floral, minéral, calllou, bouche
vive, fraiche, Sectrique, pure,
droite, bonne Jongueur. 77,30 €

Louis Brochet

Ecveil (51)

B249.7744,
«Jaifravailld comme cenologue:
consei pendant neuf ans. Ouand
mon pére est tombe malade, {ai
décide de reveni, Jétais impatient
de tester de nouvelles choses et e
que favas appris. Ouand on est
consed, on nest pas dans I3 cuve-
fie. On ne sait jamats ce que vont
faire es gens. On est seulement
force de peoposition. La, Cest chez
mo, je fais e que je veux. »

17,5 - Réserve perpétuelle.
nature. 100% de vins anciens
assemblés. Joll nez patisserie,
pate brisée, séveus, feulfage,
bouche dense, complexe, épicée,
borine longuedr, droft, des
saveurs mulliples. 80 €

15,5 - Extra Noir. 100 % pinot nair
de la récolte 2012 provenant de
parcelles plantées en séiection
massale en 1969, fermentation
enfiits. Des arimes de haies
noires, touthe discréte de chéne
qui apporte de ka complexité au
bouquet du vin, patisserie.
Bouche crémeuse,
rés fras, vif. 5890 €

Louise Brison

long,
finale relevée. Trés pure. 67 €.
16,5 - Brut 2014, 50 % chardon-
nay, 50% pinot noie, Fermenté et
Elevé en fiits de chéne. Nez
discret, touche épicée, traduit un
fruité bien mdr, bouche
savoureuse. 2790 €

Louis Massing

Avize (5))

03.265752.92.

14,5/15 - Arcanae. Blanc de
blancs grand cru Avize brut facon
solera (pour 10% de Fassem-
blage). Nez floral, boisé discret,
nate de cire, patisserie, brioche,
gourmand, plaisant par ses sa-
veurs de forte maturité. 36 €

Marc Hébrart
Mareull-sur-Ay (51)
03.26.52.60.75.

17 - Mes favorites. Vieilles
vignes, une séiection de parcelies
a Mareuil-sur-Af, 75% pinot now,
5% chardonnay, Finesse au nez,
pamplemousse, a laération des
notes épicées, bié, bouche
généreuse, dense, ferme, un vin
equilibre, presque tannique,
tendu, long, présence minéraie
qui joute de la complexits,

A baire ou & garder. 26 €

16,5 - Noces de craie 2012. Ay
grand cru. Un blanc de noirs,
100% pinot noit extrabrut de

viellles vignes en sélection
massaie. Pain dpices, fruits
confits, un vin riche en saveurs,
puissant, qu'on imagine bien 4
table, une belle matiére
généreuse, ample, équilibrée,
persistante. 35€

Marie Copinet
Villenaye-13-Grande (5])
BE2AB2.

16,5 - Au détour du Sézannais.
100% chardonnay. Nez fruits
confits, agrumes confits, angé-
ique, citron vert, bouche vive,
parfumée au thym, eucalyptus,
bonne fraicheur. Banne persis-
tance. Prix non communiqus.
15 - Tout Meunier, 100% du
épage pinot meurder, dont 10%
est travaillé en filL. Floral, blé,
matsson, bouche vive, fraiche,
droite, gourmande, bon équi-
libre, safivant en finale. Prix non
COMMUNIQUE.

Michel Genet
Chouly (51)
0326554051

16,5/17 - W6 BB nature.

Extrabrut. 100 % chardonnay
grand cru Choullty. Fruits blancs,

Michel Testulat

Brugny (51)

BAITLY.

16 - MT brut. Pinot et chardon
nay. Floral, note povrée, euca-
Iyptuss, bouche vive, tendue mais
arémeuse, frais, élégant, bonne
fin de bouche relevée qui donne
envie d'y revenir, note patisserie,
pate brisée. 2 €

14,5 - Tentation brut. Assem-
blage des trois cépages. Nez flo-
al, pomme, bien exprimé, un vin
Jeune en bouche, frais, plaisant,
frité, assez gourmand. 19,50 €.
Monmarthe

Ludes (51)

03.26.6110.99.

17 - Les Grimpants Blanc de
moirs. Ludes preméer cru. Joli nez
fruité, certse, des ardmes un pey
bourguignons, bouche riche,
dense, crémeuse, un trés beay
;;n{demma&gm

15 - Millésime 2012. Nez frais,
loral, péche blanche, bouche
droite, agrumes, gourmand,
savoureux, persistant, bonne
longueur. 23 €

ROMAIN GAILLARD/REA

Morel

Les Riceys (10)

03.25.2910.88.

17,5~ UExtra. 100% pinol noke
extrabeut. Nez floral, petite ce-
rise, pate brisée, blé, bouche éié-
gante, fruitée, saline, minérale,
en finesse, avec de fa structure,
trés joli champagne. 22,70 €.
16,5 - Pur rosé. Nez floral,
griotte, houche aux saveurs de
baies sauvages, mire, bonne
fraicheur, louche épicée en
finale, baies toses, poivre noir.
N0E

Morize Pére & Fils

Les Riceys (10)

325293002,

%16,5 - Brut Réserve. Dormi-
riante pinot noir; Nez assez put,
minéral, bates noires, bouche

(erise, )
queur, tendu. 16,20 €
% 15,5 « Brut rosé. Rosé de sai-
anée. Nez fruits confils, agrumes
confits, bouche mentholée, pin,
conifire, eucalyptus, un fosé ofi-
ginal, bien marqué par le terroir
des Riceys. 16,80 €

Mouzon-Leroux et Fils
1

Verzy (51)

03.26,979.68.

18 - PAngélique. Blant de blancs
Verzy arand ou. Nez farine, blé,
bouche élégante, tendue, vive,
note épicée apportée par
I'élevage en bois irds discret,
grande pureté, long et fin, trés

. Verzy grand o, Montagne
de Reims. 60% pinot noir, 40%
chardonnay base 2015 complété
e 2014 et 2013. Nez moisson, bié,
bouche blé, dense, épicé, long,
tendu, savoureus, trés complet,
relevé, Jong, tres beau vin
complet. 28€.

Nicolas Maillart

Ecvell (51)

03.26.49.7789.

17 - Brut 2012 1* eru. Nez mie de
pain, grillé, péche blanche,
houche droite, touche de chéne
discréte, crémeuy, trés pur, long,
trés persistant. 35 €

16 - Jolivettes 2015, Bouzy grand
cru. Nez poivré, piment, mire,
bouche généreuse, dense, fi-
chesse aromatique et sucrosité
du fruit mili, bonne longuewt,
crémeux. d1€

Olivier et Laetitia
Marteaux

Azy-sur-Marne (02)
3389241

%16 - Réserve. Base 2014 aves
3% de vins de réserve. 65%

meunier, 20 % chardonnay,

15% pinot noie. Des arbmes
minérau, silex, grilke, bouche
briochée, mire, savoureuse,
£picée, bonne longueur, matiere,
agrumes confits. 18,85 €

15,5 - Blanc des sables. 100%
chardonnay en brut nature ven-
danges 2015, Nez floral, citronné,
feuillage, bouche vive, agrumes,
tendue, trés pamplemousse,
Jeune, elégant, vin dapéritit
B5¢C

Patrick Soutiran
Ambonnay (51)

(3.26570818.

14,5015 - Blanc de noirs. Grand
u Ambonnay. Vied or, nez de
miaturité, fruits secs, senteurs
dautomne. bouche bien milke,
caramel au beurre salé en finale,
bonne longueur, vin de repas.
290¢€

Paul Berthelot

Dizy (31)

032055383,

16 - L2 Libertine. Premser cru
100 % pinot meunier, Fruits
confits, angéhigue, citron confil,
note moisson qui monte dans fe
verre 3 [aération. Bouche
(rémeuse, vive, bonne saveur de
brioche, pain grilé, banne
longuew. 25 €.

15 - La Marquise. Preimier cru,
Blaric de blancs 100% chardon-
nay, Parceliaire. Nez mentholé,
feiage, pamplemousse,
bouche vive, tendue, note
epicée, finale 2este. 29€

n°12. Choutly grand cru (récolte
2012). Nez pierre blanche, biscut,
bouche vive, tendue, pure, de
Téclat, bonne longueur, finale
relevée. Trés joli vin 45 €

15,5 - Instant brut. Grand cru
Blanc de blancs Cramant. Nez
déhicat, floral, bouche en finesse,
bon équilibre, droit, note poivrée
en finale, amertume des
agrumes. B €.

Philippe Fourrier

16 -~ Intimiste. 100 % chardonnay
2014, Huit mols en fits de chéne.
Nez abricots secs, fruits mdrs,
bouche tendue, fraiche, boisé
bien intégré, assez pur, crémeux
briache en finale. S8 €

Philippe Gamet

Mardeul (51

0326518754,

17,5 - Caractéres 20M4. Extrabrut
80% de vins de réserve. Assem-
blage des trois cépages. Fumeée,
marin, cailloux, bouche élsgante.
savoureuse, patisserie, mille-
feuilie, riche, plein, trs jod vin
savoureux aujourdui. 42 €
16,5 - Millésimé 2013 brut
nature. 35% chardonnay, 35%
pinot noir, 30% meunier. Nez fio-
1al, piche jaune, bouche elégante,
vin raffiné, vt trés pur. 43 €

Philippe Gonet

Le Mesnil-sur-Oger {5T)
0326575347

15,5 - TER blanc. Blanc de blancs
extrabrut. Nez floral, agrumes,
bouche pure, net, citronnée, mi-
nérale, vive, droite, bien relevée,
longuegr moyenne. mas joli vin
de tension. 5 €.

Philippe Hautem
Vaudemanges (51)
032667970,

%17 - Blanc de blancs. Premies
cru, Fruits blancs, piche blanche,
Joli ez blen exprimé, bouche
ample, épicée, dense, long, Un
cOté vinewx (comme on dit dans
cette 20ne, « les chardonniays
pinotent »), équilibré, salin en
finale. BI0€

Philippe Martin
Cumires (51)

(3.2855.30.31

15 - Rosé de salgnée. 50% pinol
10k et 50% meunier, Cerise
confite, bouche riche, savou-
fewse, plein, dense, trés gour-
mand, une sucrosit qul en fait
it vin plaisant 3 Yapéro. 34 €
Philippe Thévenin
Ville-sur-Arce (10)
06.81.63.05.40.

*15,5/16 - Bols d"acacia brut.
Blanc de blancs. 100 % chardon-
nay, Ln nez jeune, citronoé, flo-
ral, bouche aux saveurs de péche
bianche, droite, équiibree, rele-
vée en finale, bien persistante
sur une amertume d'agrumes.

qualité/prix. 15,60 €

Pierre Gimonnet & Fils
(s (1)

0326597870,

16,5 - Spécial Club 2012. 60%
Cramant, 30% Chouilly et 10%
Cuis. Pamplemousse, fioral,
péche blanche, bien fruitée,
droit, fong, fin, trés pur. S8 €
16,5 - Enophile non dosé 2010,
Brut nature. 100% chardonnay.
Floral, un peu exotique, mangue,
gourmand, large, tendu, bonne
matigre, long, trés pur. Frais,
feune. 4550 €

Pierre Moncuit

Le Mesnit-sur-Oger (51)
03.26.5752.65.

18 - Nicole Moncuit vieille vigne
2005. Nez marin, alé, bouche
tendue, épicée, bienmire, long,
Oté fura, nolx, pain chald, niche,
gourmand, trés pur, finale
brioche. 62 €

17 - Extrabrut 2010 grand cru
Mesnil, Blanc de blancs. Nez
crayeur, brioche, beurre fondu,
bouche ample, farge, gour-
mande, épicée, mire & point,
éficieux aujourd . 37 €
Pierre Paillard

Bowzy orand cru extrabrul. mmw



